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Neu: Heimisches Wild im Kaufhaus

Wendelinushof verarbeitet von den Jigern geschossenes Wild - Nachfrage groBer als das Angebot

Und wieder kehrt ein Stiick Re-
gionalitat ins Einkaufsverhal-
ten zuriick. Wild gibt's jetzt im
Kaufhaus, aber eben nur dann,
wenn auch welches erlegt wur-
de. Dafiir wird im Gegenzug ei-
ne hohe Qualitat garantiert.
Das ist in dieser Form im Saar-
land einmalig.

Von SZ-Redakteur
Axef Grysczyk

St. Wendel. ,Das Wild weif
nicht, dass es gleich stirbt*, er-
Kklirt Kreis-Veterindr Sebastian
Buchmann einen grofien Quali-
tits-Vorteil des Wild-Fleisches.
Plotzlich falle ein Schuss und
das Tier ist tot. Vom Jiger er-
legt. Keine Aufregung, keine
Adrenalinschiibe, die beim iib-
lichen Schlachtvorgang dafiir
sorgen konnen, dass das
Fleisch zdh wird.

Diesen Vorteil hat sich Glo-
bus gesichert. ,Seit zwei Jah-
ren haben wir einen regionalen
Partner gesucht”, sagt Horst
Lang, im Globus fiir Qualitéts-
sicherung zustindig. Der Kun-
de setze auf Transparenz, Ver-
trauen, Herkunft und Qualitit.
Und das kénne man mit diesem
Wild-Projekt bieten. Natiirlich
erst dadurch, dass der Waren-
haus-Riese mit dem Wendeli-
nushof kooperiert.

Seit drei Wochen bringen die
Jéger an zwei Annahme-Tagen
in der Woche ihr erlegtes Wild
zum Wendelinushof. Es muss
aus der Region sein: Nordliches
Saarland oder angrenzende
Pfalz. Schon ‘bei der Abgabe

gibt es die erste Qualitdtskon-
trolle. Lang: ,Es diirfen keine
Tiere sein, die tiberfahren wur-
den. Auch keine Tiere, die zu-
niichst angeschossen wurden
und denen man nachsuchen
musste. Grundsitzlich gilt,
dass die Tiere nicht hinter dem
Zwerchfell getroffen werden
diirfen.“ Vor dem Projektstart
haben die Verantwortlichen
Kontakt mit den Jigern ge-
sucht und ihnen erklirt, welche
Kriterien einzuhalten sind.

Anschliefend wird das Wild
im Wendelinushof-Schlachthof
im separaten Wildbereich zer-
legt und portioniert. Klar, dass
es vorher eine Fleischbeschau
gegeben hat. Dann landet’s im
Globus in St. Wendel oder in
anderen saarldndischen Mark-
ten. Eine spezielle Auszeich-
nung macht auf das regionale
Produkt aufmerksam, dort ist
als Kontaktadresse der Wende-
linushof angegeben.

Bernhard Miiller, Geschiifts-
fithrer des Wendelinushof-Be-
treibers WZB, berichtet iiber
Anrufe von Kunden. ,Die ha-
ben sich erkundigt, wie der Ab-
lauf ist oder wo das Wild her-
kommt. Transparenz ist fiir
den Kunden heutzutage unge-
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mein wichtig®, erklirt er.

80 Tiere ~ Hirsche, Rehe oder
Wildschweine - sind bis heute
verarbeitet worden. Die Nach-
frage ist grofer als das Angebot.
Projekt-Mitarbeiter ~ Jiirgen
Fuck-Feix vom Globus: ,, Die Ji-
ger sind witterungsbedingt mit
erlegten Tieren nicht nachge-
kommen. Dann kénnen wir un-
ser regionales Wildfleisch
nicht anbieten. Unsere Erfah-
rung ist, dass wenn wir das den
Kunden erkléren, sie Verstind-
nis haben. Schliellich wollen
sie frische Ware mit hoher Qua-
litdt.“ Auch wenn das Wild
Schonzeiten unterliegt, kann es
zu Engpidssen kommen. ,Das
nehmen wir in Kauf¥, sagt
Horst Lang. Man habe dafiir
den Mehrwert eines heimi-
sches Produktes und eine Top-
Qualitat, Lang: ,Wildfleisch ist
gut haltbar, mageres Fleisch,
gut verdaulich und eine Alter-
native im Speiseplan. Hat sich
das St. Wendeler Projekt etab-
liert, will Globus es auch in an-
deren Regionen einfiihren.

Die Beteiligten sind sich ei-
nig: Globus und Wendelinushof
profitieren beide. Lang fiigt
hinzu: ,Im Lebensmittelbe-
reich gibt es auch gute Sachen.

Wer heimisches Wild kaufen will, muss akzeptieren, dass es
nicht permanent verfiugbar ist. Hirsche gibt's derzeit am
haufigsten, selten dagegen sind Rehe. Die Portionen gibt's in
handelstiblichen GréBen, sie reichen fur den Single-Haus-
halt bis zur GroBfamilie. Der Einstiegspreis liegt bei zwdlf bis
13 Euro ftr ein Kilogramm, Auf Wunsch sind Sondergréfen
bestellbar, zum Beispiel ein Rehriicken oder Ahnliches. agk

Ein Wildschwein grunzt in die Kamera. In Kiirze kénnte es nicht
mehr im hei hen Wald, dern im Kiihlregal liegen. Foto: dpa




